CHATEAV

SMmitH HAVT LAFITTE

GRAND CRU CLASSE

Rendement : 36 hl/ha

Assemblage :

60 % Cabernet Sauvignon

40 % Merlot

Vinification : Aprés un double tri pré et post éraflage, les raisins non
foulés sont accueillis par gravité et fermentés dans nos cuves.
LU'extraction des tanins et de la couleur est réalisée grdce a des
pigeages ef/ou remontages.

Elevage : 14 mois en barriques (20% de bois neuf) fabriquées dans
notre tonnellerie intégrée.

Age moyen des vignes : 11 ans

Selection Massale : avec des portes greffes de vigne mére de la
propriété.

Vignoble cultivé en Agriculture Biologique.

Chai Furtif & énergie positive intégrant le recyclage du Co? en
bicarbonate de sodium.
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Primeurs

James Suckling

Jane Anson — Decanter

Peter Moser — Falstaff

Lisa Perrotti-Brown — Wine Advocate
Antonio Galloni — Vinous

Neal Martin - Vinous

Weinwisser

James Lawther - Jancis Robinson

Roger Voss - Wine Enthusiast
Adrian Van Velsen

Jeff Leve — The Wine Cellar Insider
Jeb Dunnuck

Bettane & Desseauve

Chris Kissack — Wine Doctor

Izak Litwar

Notes de dégustation

Commentaire de Fabien Teitgen, Directeur Technique

Le Petit Smith Haut Lafitte rouge 2019 est extrémement fin avec des tanins soyeux et de beaux arémes et
saveurs de cabernet sauvignon. Moyennement corsé les notes de cassis, de réglisse et de chocolat noir
abondent. Une grande finesse et une structure offrant un bon de potentiel de vieillissement.



