
Vignoble de 11 ha (10 ha Merlot, 1 ha Cabernet Franc) de terroir argilo-
calcaire.
Rendement : 22hl/ha
Assemblage :
95% Merlot
5 % Cabernet Franc
Vinification : Après un double tri pré et post éraflage, les raisins non 
foulés sont accueillis par gravité et fermentés dans nos cuves.
L’extraction des tanins et de la couleur est réalisée grâce à des pigeages
doux et quelques remontages.
Élevage : 14 mois en barriques (30% de bois neuf) fabriquées dans notre 
tonnellerie intégrée.
Âge moyen des vignes : 15 ans
Sélection Massale :  avec des portes greffes de vigne mère de la 
propriété.
Chai Furtif à énergie positive intégrant le recyclage du Co² en 
bicarbonate de sodium.

Commentaires de Fabien Teitgen, Directeur Technique

Le Thil 2021 est de couleur grenat profond aux senteurs de prunes et de 

cerises. La bouche est pleine, ronde, onctueuse, En bouche le palais est rempli 

de fruits noirs. La finale est longue et fraiche avec une touche de minéraux.
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Château Le Thil 2021

Pessac-Léognan

Premières notes :
James Suckling 92/93 – Jane Anson : 92 - Yves Beck 90/92


