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SmiTH HAVT LAFITIE

GRAND CRU CLASSE

80 % Sauvignon Blanc

20% Sémill . . q q q
emien Agriculture biologique et biodynamique

18 hl/ha, avant sélection des trois vins : Chdteau Smith
Haut Lafitte, Les Hauts de Smith et Le Petit Smith Haut Lafitte.

Aprés des vendanges manuelles en petites cagettes et un
pressurage inerté, la fermentation se déroule en barriques de chéne

frangais (40% de bois neuf), aprés un débourbage statique a froid.

12 mois en barriques sur lies (40% de bois neuf) fabriquées
dans notre tonnellerie intégrée.

12 ans.

chai & énergie positive intégrant des systémes innovants de
recyclage du CO,.

SM[TH HAVT LAFIITE « ’ Le' 'Petit Smith ’Hqut qu!ttfe ' Blanc 20?5 exprime 'ovec préf:ision
I’équilibre recherché sur ce millésime entre éclat aromatique, tension et

2025 texture.

P

Le nez révele des notes de péche blanche, de pomme croquante, de

maracuja et d’écorces de mandarine, accompagnées de nuances florales,

d’amande fraiche et d’une fine minéralité évoquant les graves.

L’attaque, légérement saline, ouvre sur une bouche ample et
harmonieuse, portée par une belle fraicheur et une texture qui se déploie
avec élégance. Lumineux et sapide, le vin se distingue par sa texture
crémeuse et sa trame saline particulierement salivante. La structure
acide apporte énergie, précision et allonge, prolongeant la finale avec
fraicheur et persistance.

Un vin racé et vibrant, profondément marqué par notre terroir de
graves. »
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